Menu du Diner de Gala a I'Imperial Hotel Tokyo

Crabe
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Un plaisir de la bouche, pizza moderne au crabe
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Bien lustré aux épinards et a la feuille d” or, salade verte du maraichere
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Poularde
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“L. Ambroisie” de volaille ~ Haute Gastronomie Cuisine Francaise ~
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Homard
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Velouté de crustacés al” estragon, fin disk de parmesan comme jardin d’ hiver
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Cabillaud
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Dos saumuré confit puis juste saisi au jus de chorizo, brandade et belle salade maraichere
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Granité du moments
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Agneau
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Tendre de selle cuit au sautoir, morceau d’ épigramme confit, épaule rotie et mijotée, en quatre services
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Reblochon
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Tartiflette revisitée comme saveur de Savoie, [ine tranche de croissant
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Fraise
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Coup de coeur de fraise sur fraise et sa soupe au romarin fumé
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Café ou thé et mignardises
:
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